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¢ di spezie. Bocea a trama fitta con
o ¢ una buona actdita o sostegno
elegante e potente al contempo.
g pella corrispondenza olfattivg,

€ 50,00
4i Montalcino 2012

e, matura in botti do 20 hi. Rubino
snato, olfttto classice con richigmi
attobosco e alle erbe officinali, un
alla. Bocca rilassata e coinvolgen-
dia, & un'aciditd che aiuta la beva,
phene saporito, manca un po'di grinta.

FA DI ARCENO

arrd San Gusme

INDAZIONE 1994

TTOLARE Famiglia Jackson
IIE FRODOGATTT 300,000
HRETTA

ERRTE SU PRENUTAZION
IMIGNETO 92

11

._"' M oL

| Arceno & situata nella parte meri-
Chianti Classico. Siamo nel comune
bvo Berardenga, nei pressi del borgo
né. La proprietd consta di eirea mille
ali 92 sono vitat e un'altra cinquan-
3 alla coltivazione dell'ulivo. All'in-
Proprietd ¢i sono anche una trent-
B una bellissima villa che & la sede
La proprieta & americana e fa capao al
Endall Jackson, uno tra | pit importanti
iMa vitivinicolo mondiale. Acquistata
0 1994 dopo un inizio dedicato solo a
Alieri ci si & avvicinati molteo alle spi-
6N mettendo in pista dei Chiant

= ANnate presentate quest'anne ci hanno
U ito Per austerit

. £ 24,00
— Uassico Strada al Sasso Riserva

‘ Hitvese, LUn anno fra barrigue e tonne-
Sranato intenso. Complesso ed eteren al
g -l'm:h,. prugna, spexie dolci, amarena

& cossis, Sapore caldo e possente, saling, con tanning
fitti e compasti e finale di buona lunghezza.

W
Chianti Classico Riserva 2013

Da uve sangtovese 3% e cabernet sauvignon. Bar-
Fgue per un anno, Rubino gronate vive. Spezie
dolcl al naso, con note di vaniglia, cardamomae, poi
cassis e tabacco, Possente, coldo ma teso, saling,

Corpese @ persistenie

L 200
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TENUTA DI GHIZZANO

Vi defla Chieso, 4 - Frozione Ghizzano
26037 Pecciali (PI)

Tel. +39 0587 630096
infoi@tenutadighizzano, com

www. lenutadighizzono.com
TenutadiGhizzana

W @G hizzano Wines

JAZIONTE 1370
PO ARE Ginewra Yeneros! Pesciolini
AL BOTTHGLE T E0.000

Ci sono zone vitivinicale italiane che devono
tantissimo a poche persone. Il Pisano deve
moltissimo a Ginevra Venerosi Pesciolinl che
negli anni ha presentato vini di grande caratura
tecnica imponendo uno stile chiaro per questo
territorio. Una grande cura del vigneto con rese
basse; una cantina antleca nella struttura ma
maoderna nelle idee ha fatto si che il Veneroso, a
base sanglovese, e {| Nambrot, taglic bordoless,
siano entrati di prepatenza nel gotha toscano.

A 400 10

| WA
Terre di Pisa Nambrot 2015

Da wve merlot 60%, cabernet franc 20%, petit ver-
dot 20%. Barrigue per un anno. Rubino gronato
malto interso. Profile olfattive avealgente, con ini-
ziali note boisé e speziate, poi frutt! di bosco, viola,
lieve tabocco biondo, Sapore giovanile, teso e deci-
0, saling, tannini git composti, corpo agile, molto
placevole & persistente.
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TOSCANA

B
Terre di Pisa Veneroso 2014

Da uve sangiovese 70%, cabernet sauvignon 30%.
Barrique per 18 mesi. Rubina granato vivo ¢ lim-
pida, Fruttato e varietale ol naso, note of amareny,
ribes, lievi accenni boisé, poi arancio rossa e ricordi
balsamici. Sapore teso, salino, di corpo non enorme,
agile ¢ di buana lunghezza,

B
Il Ghizzano 2015

Da uve sangiovese 95%, merlot. Un ano fra accio-
io e cemento. Rubino intenso, vivo e [ mpido. Molto
fruttato & fragrante al naso, con nate i amarena e
lampone molto nitide. Sapore salino, teso, di buon
corpa e di facile bevibilita, Deliziosa,

L] ay
Il Ghizzano Bianco 2016

Da uve vermenting 60%, trebbiano 30% e malva-
sia blanca 10%. Accinio. Pagliering carico, Al noso
mela golden e il floreale della ginestra. Fresco e
teso all'assaggio, con ritorni di mela, molto saling,
semplice, finale succosa.

44,00

‘! 12,00

Tk
TENUTA DI VALGIANO

Via di Valgiana, 7
55018 Capannori {LU)
Tel. +39 0583 402271
info@valgiano.it
wawit verlg fno, it

[ f] tenutadivalgiano

1993
1 Morena Petrinl
70.000

20

Una vera fusione intellettuale quella che fa na-
scere | vini di questa Importante cantina della
Lucchesia. Moreno Petrinl e Saverlo Petrilli
(insignito questanno del premio Vitienologia
Compatibile) creano vinl di grande pulizia e di
grande coerenza territoriale. Vini basati su una
viticoltura biodinamica e che hanno una gran-

de tecnica espressiva, che trova la syg
zione nell'elevazione in legno nelle
confuse cantine della villa padronale, |
posizionati su altezze differenti ¢ rinnoyay
gli ultimi anni permettono una tavalg

invidiabile. 4 di g

| §ART P ;;‘n;
Colline Lucchesi Tenuta di Valgizne 361 5

Da uve sangiovese 70%, merlot ¢ syrgp, H:

per un anna, pol vasche in cementy Ber bo e
tempa, Rubin intenso e vive, Bel Profil olfothy
nitide, con note di kirsch, cardamorm, aMareng g |
leggera vaniglia, con rapidi accenn fumg Sapore
deciso, di grande carattere, con tanpini i eal
gliardi e giovanill, ma non asciuganti, ¢ finalema
to lungo. Grande versione. j

. L' | .' i fl |
Colline Lucchesi Palistorti di Valgiano
2015 4

Da wve sangiovese 70%, merlat e syrah, Un
barrique. Rubira vivo e luminosa, Molto
nasw, marasead, prugea ¢ cardamaome. S
Zlasamente saling e agile, caldo me df o
sione, buon corpo, tannini ben tamponati
lunghezza.

TENUTA | GREPPI

Localitd Le Sondraie
57022 Castagneto Carducei (L]
Tel, +39 055 854210
info@fattoriaviticeio.com
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TOSCANA - PECCIOL

PP,
Lr:ccmu {Pl)
Societa Agricola Tenuta di Proprietario: famiglia Venerosi Pesciolini
Ghizzano Enologo: Carlo Ferrini
56037, localita Ghizzano, Agranomo: Roberto figh
via della Chiesa 4; Ettarivitat: 20
tel. 0587/630096 - fax 0587/630162 L m#w&*iﬁrﬂl Venerost Fesciab b dal 1370 mmm"ﬂfd
info@tenutadighizzano.com v ¢ o, eslh ot (Oftanta fagsend ha comnpaito J decisi salto df qualitd i campo
www.tenutadighizzano.com W, mpegnandos con cospiun awestimenti i ignd ¢ i anting. A partee dal 2006,
AAVR 230w e vgiER 5 & cominciaiin o praticare fagricoltura biodinamic,
Doac
###& Teme di Pisa Rosso Venerosa ¥ (| 10,000 & E) [
% sangiovese e cabemnel sauvignon 2014 (GJB.) 90
Igt
w# || Ghizzano Costa Toscana Bianco ' 2014 (i 7,000 C) 0
“ vermenting, trebblano e malvasio : _
w# || Ghizzane Costa Toscana Resso ¥ (1 35,0003 C) M
% sangiovese & merlot 2015 (G.B.) B9
| ### Nambrot Costa Toscana Rosso ¥ (| 8.000 m H) (11
| % merlat, cabernet franc e petit verdot 2015 (GBI
www  San Germano Passito Toscana ' (1 1.000 W E)
% trebbiane, colombana e malvasia 1015{G.A)N
Le Palaie Proprietario: Angelo Nino Caponi
56030, via del Molino 200-208; Enologo: Andrea Secco
tel. 328/8157730 - 347/3608923 Agronoema: Enrico Giacomelii
fax 0587/697299 Ettari vitati: 11.5
lepalaie@gmail.com {amend s estenicke su B0 ettari, ma deging ok it destal of ngreed, 1 o piendido
www lepalaie.it spucchio cofiane df Toscana che discende datio atte rocche o Vasterna fino ol fume Amo.
1. IR Wi Ciaoni ha Rt el st pssione i o2 gromi 6 o6 ik, com A ekl coarding
i st ol el eiiaboraton & ffermat professions
Igt
o Bulizio Rosso di Toscana ¥ (ha 2.5 @ D)
% cabernet sauvignon, merlol e petit verdot 1013 (G.B.) B8
-~ Gatta Ci Cova Toscana Rosso ¥ (ha 4 C1B)
Y sangiovese e merlot 2016 (6.8.) 85
Rosato de Le Palale Toscana ' (ha 1 [1B)
% meriot e sanglovese 2016 (G.B.) 85
o Segrestano Rosso di Toscanaf(ha 25W C)
% sangiovese e alicante 2M3(GB)89
Viogner de Le Palaie Bianco di Tascana ' (ha 1E1C) 2016 (G.8,) 87
’:Puggin Nicchiaia Proprietario: Fabio Durante
56037, via S. Martino 7; Enologo: Enrico Bortolini
tel. 0422/811090 - fax 0422/209755  Ettar vitati: 50 _
Info@pogagionicchiaia.it Iesevita rief caantesto of g lenuto vasta cemtinaia o effar sulle caline adacentf of co-
Nww.poggionicchiaia.it e & Poccaof, Faaienda dispone of una carnting tecologieamente o avangueardia nef
reioso bargo df Montedopia, dove 5 lvorg con ke valklc o produsre vind che risperting i
oy el pralizione toscan, Smendine al confemnng o bt modermd

e e s Fﬂj
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ysiglian del Vescovo
\pcalita Usigliano

fia Usigliano 26

. 0SB7 622138

www . usigliandelvescovo.it
{afoBusigliandelvescovo.it

%
22 ha - 115.000 bt

VITA - Usigliano & un antico borgo delle
slline pisane immerso nel verde della cam-
pagna che, nel Medioevo fu conteso per la
sua posizione strategica tra Lucca, Firenze

‘Pisa. La proprietd, dopo diverse divisio-
i, nel 2001 & passata nelle mani della Fi-
gal Spa. La nuova gestione negli ultimi an-
‘gi ha impresso uno slancio produttivoe maol-
‘f0 interessante.

VIGNE - Immersi in un fitto bosco, a una
guota di 250 metri su terreni di origine plio-
genica, | nuovi e vecchi impianti godono di
un'ottima condizione climatica. I corsi dac-
fua, che percorrono la sottostante vallata,
greano un microclima particolare. La for-
ma di allevamento & il cordone speronato,
gon sesto d'impianto medio di 5.000 ceppi
e ettaro.

~ VINI - [l Sangiosié 2016 (® sangiovese;
000 bt; 12 €) & un rosé fresco, di buona
5l a gustu-nl!'&ﬂivahﬁra,dem]a. Intrigan-
il Ginestraio 2016 (O chardonnay, viogner;
0.000 bt; 21 €), con note foreali calde,
ghe gioca su una bocca sa?ida. impreziosi-
fa da sfumature agrumate. Il Grullaio 2016
® cabernetsauvignon, merlot: 25.000bt; 12€)
B fruttato e balsamico, fresco e teso in boce-
4. Il Chianti Sup. 2014 (@ 13.000 bt; 13 €),
ttimo a tutto pasto, richiama piacevoli no-
8 fruttate e minerali. Ampie tracce bal-
dmiche, di [rutta e vaniglia, abbinate a
in palato fresco e minerale, rendono in-
eressante il Barbiglione 2013 (@ syrah,
@bernet sauvignon, merlot; 8,000 bt; 34 €). 11
MilleEotiantatre 2013 (@ petit verdot;
%000 bt; 61 €) ha un naso fine e speziato;
4t A e persistenza sono notevoli. Ben
o i Bruve 2011 (O 7.000 bt; 32 €), Meto-
40 Classico da uve rosse locali.

LONCIMI letame in peilet, sovescio
ATOFARMACI rame e zolfo
UISERBO meccanico
E_‘H'fI_TI selezionati

VE 100% di proprieta
-ERTIFICAZIONE conversione biologico

PO N Pl Bl T

Tenuta di Ghizzano
Localita Ghizzano

Via della Chiesa, 4

tel. 0587 630096
www_tenutadighizzano.com
1tr1|-f;|c:|@1‘..9r‘rlt.n,em:ﬂgf‘ua:zalr'n'.:n.::»::-r'n

20 ha - 70.000 bt

VITA - Realta di riferimento del compren-
sorio delle Colline pisane, la famiglia Vene-
rosi Pesciolini, gia a Ghizzano a fine del
XIV secolo, gestisce gquesta storica tenuta
con ['aiuto in vigna di Roberto Righi, dell'e-
nologo Carlo Ferrini e di Michele Franci, re-
sponsabile di cantina, che ¢i accompagna
nella visita dell’azienda. Sono 20 gli ettari
vitati immersi tra boschi, oliveti e colture di
grani antichi. Nel 1985 la nascita del primo
vino della tenuta.

VIGNE - | vigneti sono a un’altitudine che
va dai 100 ai 250 metri, su terreni argillosi
calcarei ricchi di conchiglie fossili, allevati a
cordone speronato con esposizioni ottimali,
Dal 2003 I'azienda & a conduzione biologica
e dal 2006 & in corso la conversione in bio-
dinamica. 5i esegue la pratica del sovescio a
filari alternati e vendemmie verdi solo quan-
do la pianta lo richiede.

VINI - Vinificazione atienta e uso misurato
dei legni sono le direttrici del lavoro enologi-
co. In fase embrionale un nuovo vino con uti-
lizzo di anfora. Sorso piacevole per il Ghiz-
zano Bianco 2016 (O vermentino, trebbia-
no, malvasia bianca; 8.000 bt; 10 €), note
fruttate, sapidita e freschezza che invogliano
la beva. Orfano dell’annata 2014 il Nambrot
20115 (@ merlot, cabernet franc, petit verdot; |
5.000 bt; 38 €), da poco in bottiglia, gia im-
pressiona con un impatto che toglie i dubbi
sulla sua evoluzione: polpa, spezie, elegan-
za, uso attento delle barrique. Il Terre di Pi-
sa Veneroso 2014 (@ sangiovese, cabernet
sauvignon; 10.000 bt; 24 €) ha una buona
struttura, caldo con una leggera dominanza
tannica, finale lungo che tende al balsami-
co. Sorprende il San Germano 2015 (O mal-
vasia bianca, trebbiano, colombana bianca:
800 bt; 22 €), vino dolee passito, intenso, al
[ﬁ]_el;slam ha sentori di albicocca e frutta secca,

co ed equilibrato.

CONCIMI preparati biodinamici, sovescio
FITOFARMACI rame e zolfo

DISERBD meccanico

LIEVITI indigeni

UVE 100% di proprieta

CERTIFICAZIONE biologico, conversione
biodinamico

Costa tosecana | TOSCAMA |11
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Toscana

Tenuta di Ghizzano

Via della Chiesa, 4 - Ghizzano - 56037 Peccioli (PI)
Tel. 0587 630096 Fax 0587 630162
info@tenutadighizzano.com

www.tenutadighizzano.com

Anno di fondazione: 1370 Proprieti: Famiglia Venerosi Pesciolini
Conduzione enologica: Carlo Ferrini Conduzione agronomica: Carlo Ferrini, Roberto Righi
Bottigiie prodotte: 80.000 Ettari vitati: 20
Vendita diretta: $i Visite in azienda: §i Viticoltura: Biologica certificata

Se il 2014 aveva indebolito il sangiovese del Ghizzang, il rosso pit semplice della tenuta, che non fa
legno, la grande annata 2015 lo fa balzare nella fascia qualitativa alta: & un vino rinfrescante e dalla
beva ghiotta, 5i colloca sul podio il Nambrot, che eccelle per amplezza e profonditd espressiva ma

anche perché proiettato in avanti nel tempo. Discorso a sé merita il Veneroso del 2014, in cul sl
avvertona tannini non completamente maturi, ma dal momanto che si tratea di una prima selezione
delle uve, la struttura complessiva e la sintesi del palato lo rendono comungue un vino di livello,

- NAMBROT 2015 I"H"r’

Resso Igt - Merlot 60%, Cabernet franc 20%, Petit verdot 20% - Ale. 13,5% - € 38 - Bt. 8.000

Impenetrabile rubing vivace. Ha un elegante ventaglio di profumi penetranti in fase di evoluzione. Mirtillo e
créme de cassis anticipano sensazioni balsamiche di menta; si apre immediatamente con liquirizia, petal di rosa,
legno di sandalo, carbone spento, macis, pepe bianco, sottobosco. Robusto ed energico, ha grande sviluppo
gustativo in virtl di una fitta tessitura fatta di tannini pregiati e ancora scalpitanti, Il volume di bocea si riempie
di frutta e richiami speziati che restane a lungo. Fermenta con lieviti indigeni in tini di rovere e matura per 18
mesi in barrique per un terzo nuove. Ossobuco di vitellene con cipolle stufate.

- TERRE DI PISA ROSSC VENEROSO 2014 1') IJ I'J
Resse Dot - Sangiovese 70%, Cabernet sauvignon 30% - Ale. 13% - € 22 - Br. 10000

Profonda veste di tonalita rubino. Si presenta articolato al naso con ciliegia matura, amarena e ribes nerc in
prime pians, Seguona fiori secchi, rabarbare, resina di pine, rosmaring, coccolato fondente, pepe nero, grafite,
In bocca ha parecchia struttura, determinata da dovizia di tannini in fase d'integrazione. 5i riempie di aromi
speziati che restano a lungo nel finale di bocca, Matura per 16 mesi in tonneau di rovere usati e affina per un
anno in bottiglia. Stufato di manzo.

- IL GHIZZANO 2015 @fﬁﬁ

Rosso gt - Sangiovese 95%, Merlot 5% - Alc. 13,5% - € 11 - Bt. 35.000

Rosso rubing compatto e vivace. |l naso si distingue per purezza e freschezza dei profumi. Allattacco di ciliegia
e mora di rovo seguono ins, cannella, t&, iquinzia, sottobosco. Evoca croccantezza al palato per 'intensita degli
aromi fruttati e per la freschezza del sorso. | tannini in eveluzione sono ben svolti e saporiti, danno struttura
senza rallentare la beva e si fondono con la sapidita. Vede sole acdaio e cemento, Roast-beef,

 SAN GERMANO 2015 i1
Bianco lgt Passito - Trebbiano B0%, Malvasia bianca 5%, altre varieta 15% - Ale, 13% - € 21 - 10,375 - Bt. 1.000



