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“Dalu nghiﬁsinm tempo ho la convinzione
che, se il vino ¢ maschile singnlarc,

il mondo del vino & femminile p]uralu
Questo libro nasce dalla volonti ben precisa
di far conoscen ie dialcune tra le
donne del vino che stimo e ho avuto l'onore
di incontrare attmverso i miei viaggi nel
mondo encico, storie che svelano le lora
belle anime femminee, delicate, tenaci
e intrise di vino nel Dna.”
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Food for Soulé wenzione no profit iondata dallo chef
ottura che mira ad accr 3
alimentare ¢ la fame.
e in tuttoil mondo, questo
progetto caltur valort come la digmita dells
iy, il s | recupero, labellezza. Il cibo

mitrimento per il corpo ma anche LT,

A Food for Soul saranno devoluti i proventi dell'autrice.
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Originaria del Monferrato, Cinzia Benzi vive
fra Milano, Cesenatico e la Francia. Dopo gli
studi in Psicologia, viene rapita dalla galassia
enogastronomica. Se lo studio del vino é la sua
vita, la vocazione di buongustaia & una scoper-
ta recente, giunta in seguioo all'incontro con
Paolo Marchi, ideatore e curatore del congresso
“Identitd Golose”, con il quale lavora ormai da
tempo. Autrice di diversi libri, con Giund ha
pubblicato Moreno Cedyoni nel 2011 e Susei pist
ohe mai nel 2014,



Ginevra Venerosi Pesciolini
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Tenuta di Ghizzano
Ghizzano di Peccioli (Pisa)

Ghizzano € un pittoresco borgo collinare siruaro sulla
costa toscana tra Livorno ¢ Pisa, nelle cosiddette Colline
pisane. Ginevra Venerosi P'esciolini nasce come donna
di lettere ma non fa mistero dell‘assoluta attrazione ver-
s0 la terra che I'ha portata qui.

Donna caparbia, & evidente in lei la passionc per un
lavoro di squadra, che consacra sinergie professionali ¢
umanc - le stesse che sono state fondamentali per la
creazione ¢ lo sviluppo del suo progetto nella Tenura.

Ginevra racconta con sguardo gioioso: «Ho trascor-
50 qui in campagna, nell’azienda agricola di famiglia,
con le mie sorelle e i mici genitori, turrd i fine sertimana
della mia infanzia e ogni periodo di vacanza. Menure
mio padre lavorava seguendo le operazioni di campagna
~ avevamo molti ettard di seminativo olure a olivi e vigne -
noi restavamo con mia madre a giocare oppure, quando
eravamo adolescenti, a “bighellonare™ nel giardino all'i-
taliana che tuttora circonda la casa. Potevamo star certe
del farto che mio padre non ci avrebbe portato con sé
in giro per i campi: in guanto " femmine”, non eravamo
adatte a seguirlo in questo suo secondo mestiere, che
era la sua passioncs. Il padre di Ginevra, Pierfrancesco,
era direttore amministrative in un laboratorio farma-
ceutico, mentre 4 Ghizzano la famiglia lo vedeva pro-
tagonista come gestore della Tenuta, una mansione che

svolgeva con grande passione.

Se le estati erano queste, nel resto dell’anno Ginevra
abitava a Pisa. Frequentd dapprima il liceo linguistico
a Lucca, facendo la pendolare, per poi proseguire ne-
gli studi universitari alla facoltd di Lingue e letterature
straniere, a P'isa.

Nonostante gli ottimi risuleati, quel percorso di stu-
di non la entusiasmava. Il suo desiderio era di studiare
squalcosa che le permettesse poi di ereare un prodottos.



Fu cosi che inizio a pensare di cambiare corso universi-
vario per sceglicre Agraria, anche se era gid al terzo anno
di facoled.

Se per Ginevra i pro e i conrre non erano semplici da
analizzare, la prospettiva di un cambiamento cost radi-
cale fece esprimere unto il suo disappuneo al padre, che
le descrisse cost il lavoro dellagricoltore: secondo lui la-
vorare in agricoltura doveva essere un hobby o comun-
que un secondo lavoro, perché era un sertore che non
rendeva. Come aviebbe mal potuto mantenersi facendo
|"agricoltrice™ | desideri paterni erano al contrario di
vederla in un ruolo professionale ben remunerato, al fine
di supporiare finanziariamente l'azienda di famiglia.

Questo era il punto di vista pill narurale per chi,
come suo padre, aveva un impiego in veste dirigenziale
in turtaliro settore. Bisogna ricordare che in quella fase
storica, con la fine della mezzadria, Vagricoloura “rradi-
zionale” stentava a sopravvivere, 1 prodoui, uva com-
presa, avevano costi di produzione ralmente elevati in
rapporto al prezzo di vendita che spesso non si potevano
nemumenao recuperare le spese.

La tenacia di Ginevra fu tale che non si arrese a inse-
guire il suo sogne ¢ cercd altrove consiglieri “laici™ che
potessero fornirle un gindizio pit affine alle sue visioni
imprenditoriali, Con pessimi risultati. Quando anche
un amico di famiglia, professore di Economia agraria,
le sconsiglit il cambio di facoltd, Ginevra decise di pro-
scguire la sua formazione universiraria laureandosi in
Lingue con 110 ¢ lode.

Dopo la laurea si wrasferi subito a Lomndr per un per-
fezionamento dell'inglese; per mantencrsi, lavord come
commessa nel negozio di Ferragamo in Old Bond Stre-
er. Era in cittd da un anno gquando, per una forouira
combinazione, comincid a collaborare per la casa edi-
wrice Nardini. Leditore aveva investito in una rivisa di

turismo, Geodes, ed era alla ricerca di sponsorizzazioni
in quel serrore. La collaborazione continud per lungo
tempo ¢ intanto Ginevea rentrd in Iralia, prima a Mi-
lano e poi a Firenze, per occuparsi in casa editrice di
ufficio sampa e distribuzione. Questa esperienza le ser-
vl per un successivo impiego in un'importante agenzia
di comunicazione nel sertore dellarte e della moda fino
ad arrivare all'editore Ponte alle Grazie, sempre con le
stesse mansioni,

Ginevra era appagata dal suo percorso professionale,
ke piaceva il contarto con gli autori, dai saggisti ai ro-
manzieri, ed era lanciata in una carriera in campo edi-
roriale senea ostacoli. Dopo un paio d'anni, nel 1993, la
casa editrice fu messa in liquidazione, con cessione del
marchio a Longanesi.

Ginevra ricomincid a inviare curriculum nel settore
¢ perfeziond collaborazioni anche con quortidiani na-
eionali... ma qualcosa di rravolgente, per la sua vim,
stava per compiersi. Alla Tenura di Ghizzano accadde
un evenro straordinario, imprevisto, che gerro la fami-
glia nel panico operarive: la segrearia di Pierfrancesco
chiese un'aspertativa di quartro mesi. 1l padre la chia-
mi chiedendole di entrare temporancamente in azienda
per assumere un ruclo di coordinamento della Tenu-
tr. Inizid per Ginevra un nuovo percorso professionale
che andava dalla redazione della prima nota contabile,
all'cpoca ancora fatta a mano, alla pestione di nuere le
piccole esigenze quoridiane di segreteria. Non cerano
computer né fax: solo una macchina da scrivere elertri-
ca. Un forogramma di un ufficio gestiro in modo a dir
puco giurassico,

Limparto fu notevole, ma soprattutio il contanw con
quel mondo ¢ il dover seguire i lavori in campagna le
fecero rornare in mente, con una certa nostalgia, il suo
desiderio di dedicarsi alla nawra e alla rerra.



Se il 1994 servi per acquisire le basi di lavoro nella
Tenura, l'anno seguente segnd il vero inizio a Ghizzano.
Le difficolth di assumere un ruolo da sempre maschile
la intimorivano e, allo sresso tempo, la complessita della
“missione” era linfa adrenalinica che nutriva la sua cu-
riositd di potersi finalmente misurare con quel progerto.
Subirto le fu chiaro il concetto che il vino poteva essere
la vera risorsa, a patto che fosse buono e ben distribuiro.
Decise di immergersi in quel mondo programmando
viaggi, cercando consulenti = studiando quUANIO possi-
bile per una crescita professionale con la consapevolezza
che il processo formativo richiedeva empi lenti.

Dal 2001 si crasferl da Firenze in azienda, oggi sua
unica dimora, e nel 2003 decise di rivoluzionare il
modo di fare agricoltura e viticoltura scegliendo un per-
corso di produzione biologico, integrato nel 2006 con la
hiodinamica. 4 quel momento le scelte di viticoltura
e vinificazione furono prese dircttamente da Ginevra,
all'unisono e pur facendosi supportare da tecnici esperti
desiderava prendere sempre la decisione finale per uno
scopo ben preciso: produrre vini specchio di quel terri-
torio che aveva nel suo ona Ain da bambina.

Pur avendo coronato il suo sogno, Ginevra non era
ancora soddisfacta; «Mentre lavoravo alacremente per
trovare una forte identith produttiva, mi resi conto che
era fondamentale rivalutare un territorio piuttosto di-
menticato dalla prestigiosa viricoltura toscana. Pensai
ad artivarmi in campo associativo ¢ divenrai cosi Presi-
dente dell’Associazione Grandi Cru della Costa Tosca-
na, un'associazione di sessantacinque productori dissc-
minati da nord a sud, dalla provincia di Lucca fino a
quella di Grosseto, passando per Pisa e Livornos.

La sua renacia come donna del vino le permise di otte-
nere un importante obiettivo, che nel 2010 si concretiz-
zava con la nascita dellicr Costa Toscana. Un'impresa

non facile, finalizzata proprio a supportare la comuni-
cazione di un'alura poc, Terre di Pisa, ufficialmente ri-
conosciura nel 2011, Era necessario per far scoprire al
mondo encico quella Toscana meno patinata perd al-
trectanto ricea di grandi vini.

Lobiettivo delle sorelle Venerosi Pesciolini si fondd,
all'unisono, sulla tenuta di famiglia, anche se da diverse
prospettive. Lisa si dedicod alla carriera di restaurarrice
di dipinti su tela ¢ ravola, Francesca collabord con Gi-
nevra occupandosi dell’ospiralith dell’agriturismo, com-
posto dalle ex case coloniche della Tenuta.

Tra i progertd fururi €'¢ la realizzazione di una piccola
osteria che animi il rerritorio con una cucina dei ricordi,
per ristorare gli ospiti di Ghizzanoe o gli amici che deci-
deranno di sostare nella Tenura.

Se il vino non fosse arrivato nella via di Ginevra, for-
se la sua anima solitaria avrebbe avvicinato la natura ¢
la terra in maniera differente. 1l suo carattere introverso,
la sua innata timidezza si sono modulari reasformandola
in una donna pit estroversa, celando un profondo per-
corso di maturita ¢ arricchendo il suo saperc professio-
nale e personale.

Ginevra immagina un futuro da imprenditrice di
successo, qual & con la figlia Anna al suo hanco: «Ve-
dere la piccola, oggi, immergere il suo viso nel calice di
vino e, senza parole, esprimere una gioia contagiosa con
la mimica facciale, mi fa capire che l'entusiasmo per il
vino non si pud apprendere, deve essere parte di nois,



