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Testi di Giuseppe De Biasi

|Pisal TENUTA DI GHIZZANO

Merlot, Cabernet
e Sangiovese
sui colli pisani

Il vino & una tradizione della famiglia Venerosi Pesciolini, che oggi punta
sulla qualita dei Supertuscan, |'ecosostenibilita e originali proposte d'arte

Le colline pisane, nel cuore
del consorzio Terre di Pisa
(www.terredipisa.it), sono
un territorio di indubbie
potenzialita enologiche.
Questa vocazione non era
probabilmente sfuggita ai
primi Venerosi Pesciolini,
casata attestata fin dal 1370
a Ghizzano di Pecciol,
piccolo borgo collinare
a sud-est di Pisa e a 40 km
da Livorno. Qui la nobile
famiglia pisana dedica
da quasi sei secoli ¢ mezzo
passione ¢ perseveranza
alla coltivazione di vite
e ulivo. Ma la
svolta si deve
soprattutto
all'intuizione
del conte
Pierfrancesco

1nfo

Tenuta di Ghizzano
Gf.‘-'g'.";‘l."ﬁ di Peccioli f'PfS&J
via aeffe Chiese 4,
0587/63.00.96
tenutadighizzano.com
Per arrivare: autostrada
A11 Firenze-Pisa, uscita
Pontedera; da qui si
imbocca la provinciale 11
varso Ghizzano

Visite e degustazioni: tutti
| IO, SuU prenotazione
Percorst e con visita
guidata di torre, giardino,
cantina e degustazione di
5 vini abbinati ad assaggi
di prodatti locali: costo
30 €. La tenuta offre

un elegante agriturismo
con piscina fra | vigneti
Per i lettori di Bell'ltalia,
esclusiva degustazione
ospitata all'interno

della villa padronale.

140 Bell'ltalia

che negli anni Ottania,

in piena crisi della vidcoltura
locale, ebbe il coraggio

di investire in qualita.
L'ultima generazione,
rappresentata soprattutio
dallintraprendente
Ginevra Venerosi
Pesciolini, ha raccolto

il testimone del padre
con una decisa impronta
ecosostenibile, convertendo
1 vent ettari vitati in
conduzione biodinamica

e ottenendo nel 2008

la certificazione biologica
dell'intera produzione.

La villa padronale € una
dimora nobiliare impreziosita
da un meraviglioso giardino
all'italiana d'ispirazione
tardo-rinascimentale,
vivacizzato, nella bella
stagione, da allestimenti
artistici e performance
musicali che indagano

il rapporto fra terra e arte,

come nel festival “La Verde
Armonia”. Nei sotterraned
I'arte di produrre vino ha
come scenograha le volte
annerite della cantina
storica, dove in barrique

e botti di rovere affinano

i particolari rossi della
tenuta a base di varieta
autoctone di Sangiovese ma
anche di Merlot e Cabernet
Sauvignon, di cui il conte
Pierfrancesco fu pioniere

in zona, grazie anche
all'aiuto dell'amico Piermario
Meletti Cavallari. Nei

nomi le cinque etichette
attraversano la storia

del casato: si va dal
portabandiera del Sangiovese
alla pisana, il fiero Veneroso,
fino all'opulento Nambrot,

a base Merlot, pluripremiato
Supertuscan che omaggia

il conte palatino che nel

X secolo diede il via alla
dinastia Venerosi Pesciolini.

In alto: panorama sui vianeti delle colline pisane intormo alla Tenuta
di Ghizzano. Feto piccela: scorcio della cantina storica. Nel tonde:
Ginevra Venerosi Pesciolini. Sopra: il viale d'ingresso alla villa padronale

ILVIND

NAMBROT 2016
IGT TOSCANA
Il Nambrot

& il Supertuscan

del cuore di Ginevra
Venerosi Pasciolini,

che lo ha fatto crescere
anno dopo anno

nel carattere e nei
successi intemazionali
Rigorosa selezione

di grappol di Meriot
(60%), Cabermet Franc
{209} e Syrah (20%),
al bicchiere denota

un rasso rubino intenso
con nflessi porpora. Al
naso, note di frutti rossi
ed eroe mediterranes
che si altermnano a

un complesso speziato
di cuoio, liquirizia
e tabacco. | tannini
song morbidi,
con persistenza
balsamica. Dopo
la fermentazione
m legno matura
in bamague per

18 mesi e affina
in bottiglia altri

10. E prodotto

in 10 mila
esemplan,

al prezzo

40 €. |deale sul
filetto di manzo
21 pOlle




